
LUNDI : LUNDI : LUNDI : LUNDI :

Lasagnes bolognaises Marengo de volaille Cordon bleu de volaille Fricassée de volaille thym citron

Camembert Petits pois Blé aux petits légumes Macaronis

Mousse chocolat au lait Galette St Michel Gouda Camembert

Yaourt aromatisé Yaourt fruit mixé fraise Purée de pommes poires

MARDI : MARDI : MARDI :  MARDI :

Colin pané Paupiette de veau sauce charcutière Raviolinis ratatouille Saucisse de toulouse

Haricots verts Riz Brie Frites au four

Tomme noire Mimolette Liégeois vanille Galette St Michel

Fruits frais Fruit frais Yaourt aromatisé

MERCREDI : MERCREDI : MERCREDI : MERCREDI :

Poulet rôti Tarte au fromage Colin pané Escalope de volaille normande

Pommes rissolées Salade verte Choux fleurs persillés Riz

Yaourt aromatisé Emmental Cantafrais Tomme noire

Flan nappé caramel Liégeois chocolat Tarte normande Entremets au chocolat

JEUDI : JEUDI : JEUDI : JEUDI :

Jambon grill sauce dijonnaise Jambon blanc Rousties de légumes Aiguillettes de blé panées

Riz Macaronis au fromage Pâtes Ratatouille

Yaourt sucré Fromage fondu Saint Paulin Petit suisse sucré

Gâteau aux courgettes et chocolat Crème dessert praliné Beignet fourré Fruit frais

VENDREDI : VENDREDI : VENDREDI : VENDREDI :

Gratin de pâtes ratatouille et fromage Dos de colin à la crème de curry Quiche lorraine Pavé de poisson blanc sauce crustacé

Edam Purée de carottes Salade verte Gratin de choux fleurs

Compte de pommes Camembert Fromage frais aux fruits Emmental

Fromage blanc nature et dosette de sucre Fruits frais Cake pépites de chocolat

Produit local Fait maison Produit de saison Produit végétarien Produit BIO
Selon loi EGALIM un repas végétal (en vert) et des produts de qualité et durable, BIO sont proposés chaque semaine

Viande Française (bœuf, porc, volaille) 

DU 1er AU 5 SEPTEMBRE 2025 DU 8 AU 12 SEPTEMBRE 2025 DU 15 AU 19 SEPTEMBRE 2025 DU 22 AU 26 SEPTEMBRE 2025

MENUS DE SEPTEMBRE 2025

au RESTAURANT SCOLAIRE DE BERTHECOURT


