
LUNDI : LUNDI : LUNDI : LUNDI :

Escalope de volaille panée Pavé de poisson blanc sauce pesto Sauté de porc Dijonnaise

Petits pois Riz Lentilles cuisinées

Rondelé Ail et Fines Herbes Bûchette de chèvre mélange Yaourt sucré

Ananas au sirop Yaourt aromatisé Fruit frais

MARDI :

Poulet rôti MARDI : MARDI :  MARDI :

Frites au four Jambon sauce charcutière Rousties de légumes Crêpe au fromage

Tomme noire Jeunes carottes persillées Petits pois carottes Gratin de choux fleurs

Mousse au chocolat au lait Tomme noire Petit suisse aux fruits Cantafrais

Arlequin de fruits Fruit frais Crème dessert vanille

MERCREDI :

Haché de bœuf sauce poivre MERCREDI : MERCREDI :  MERCREDI :

Poêlée de légumes Langue de bœuf sauce piquante Tarte au fromage Poulet rôti sauce forestière

Saint paulin Purée de pommes de terre Macaronis Boulgour

Crème dessert vanille Yaourt aromatisé Emmental Carré toute provenance

Gâteau basque Crème dessert chocolat Ile flottante crème anglaise

JEUDI :

Gratin de pâtes ratatouille et fromage JEUDI : JEUDI :    MENU AMERICAIN JEUDI :

Petit suisse sucré Pizza au fromage Cheeseburger Hachis parmentier

Compote de pommes Frites au four Petit suisse aux fruits

Fromage frais et dosette de sucre Fromage frais nature et dosette de sucre Fruit frais

Cake orange cannelle Brownie

VENDREDI :

Pavé de poisson blanc Dieppoise VENDREDI : VENDREDI : VENDREDI :

Riz Dos de colin à la crème de curry Curry de volaille coco Beignets de calamar

Yaourt aromatisé Semoule Haricots verts Pomme de terre quartiers

Eclair au chocolat Edam Vache qui rit Yaourt sucré

Fruit frais Crème dessert praliné Gâteau au yaourt

Produit local Fait maison Produit de saison Produit végétarien Produit BIOViande Française (bœuf, porc, volaille) 

Selon loi EGALIM un repas végétal (en vert) et des produts de qualité et durable, BIO sont proposés chaque semaine

DU 25 AU 29 NOVEMBRE 2024DU 4 AU 8 NOVEMBRE 2024 DU 11 AU 15 NOVEMBRE 2024 DU 18 AU 22 NOVEMBRE 2024

Haricots beurre


