
LUNDI : LUNDI : LUNDI : LUNDI :

Cordon bleu de volaille Lasagnes bolognaises Filet de poulet à l'estragon Rôti de porc sauce normande

Pâtes Madeleine Haricots beurre Pommes rissolées

Laitage du jour Yaourt velouté aux fruits Vache qui rit Galette St Michel

Fruit frais Compote pomme abricot Yaourt sucré

MARDI : MARDI : MARDI : MARDI :

Saucisse sauce rougail Saucisse knack nature Croustillant fromager

Riz Purée de pommes de terre Haricots verts

Fromage du jour Petit suisse sucré Camembert

Mousse chocolat au lait Fruit frais Fruit frais

MERCREDI : MERCREDI : MERCREDI : MERCREDI :

Fricassée de volaille aux poivrons Coucous boulettes de soja Rôti de bœuf froid Jambon blanc froid

Haricots verts Semoule Salade de pommes de terre façon piemontaise Purée de carottes

Camembert Brie pointe Camembert Fromage fondu

Compote de pommes Beignet fourré Crème dessert chocolat Crème dessert vanille

JEUDI : JEUDI : JEUDI : JEUDI :

Cheeseburger Raviolis

Frites au four Petit suisse sucré

Cantadou Gâteau au chocolat

Fruit frais

VENDREDI : VENDREDI : VENDREDI : VENDREDI :

Pavé de poisson blanc sauce tomate Beignets au calamar sauce ketchup Marmitte de poisson sauce crème Pavé de poisson blanc sauce thym citron

Semoule Purée d'épinards Beignets de choux fleurs Blé pilaf

Bûchette lait mélange Mimolette Yaourt sucré Bûchette lait mélange

Eclair au chocolat Flan nappé caramel Gâteau au yaourt Arlequin de fruits coupelle

Produit local Fait maison Produit de saison Produit végétarien Produit BIOViande Française (bœuf, porc, volaille) 

DU 6 AU 10 JUILLET 2026 DU 13 AU 17 JUILLET 2026 DU 20 AU 24 JUILLET 2026 DU 27 AU 31 JUILLET 2026

Selon loi EGALIM un repas végétal (en vert) et des produts de qualité et durable, BIO sont proposés chaque semaine

MENUS DE JUILLET 2026

au RESTAURANT SCOLAIRE DE BERTHECOURT


